KOREAN FOOD
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KOREANISCH FRITTERTES HAHNCHEN

51. Kim's So Special Korean Chicken | 6,9 16,9
Kim's So Special Korean Chicken
AT HIS 24T 2

62. Korean Chicken mit suB-scharf Solle | 59 15,9
Koraan Chicken with sweat chili sauce
e 2dE g

53. Kase Korean Chicken 59 15,9
Cheese Flavor Korean Chicken
S+ AR

54. Mustard Honig Korean Chicken 59 15,9
Mustard Honey Korean Chicken

SRR /M5 B A

55. Knoblauch Soja Chicken 59 15.9
Garlic Soy Chicken
BSRBrG /Ot 718 44 T240|C 2f7

56. Crazy scharf Korean Chicken ) 1 1)) 6,9 16,9
Crazy Spicy Koraan Chicken
RESETA / IRBEHT

57. MIX COMBO Korean Chicken 7.9 17.9

Sweet Spicy | Mustard Honey | Cheese
fERlinE | BEET
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KOREANISCHE VORSPEISE
KOREAN APPETIZER

1. Kimchi 4,0

Traditionell, scharf fermentierter Chinakohl
Traditional spicy fermented Chinese cabbage

- B

2. Kkakdugi 4,0
Traditionell, scharf fermentierter Rettich
Traditional spicy fermented radish

89 Ha R

3. WAKAME 4,0
Natiiricher Algensalat, den Geschmack des Meeres
;ugnligmﬂ:m.uuwdﬂ'-em
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KIMBAP, SEETANGROLLEN MIT REIS

SEAWEED RICE ROLLS

4. Rind und Gemiise 59 8.9
Beel and Vegetables
LS LT W E S i

5. Hiahnchen und Gemiise 5,9 Ba
Chicken and Vegelables

WEmE A E A

6. Kimchi und Gemiuse =y, s 59 89
Kimchi and Vegetables A

BERES / 4 HY A

7. Koreanischer Corndog f = i 6.5
iorken Gormdeg = .

S+ | [0 2L =

Mozzarella & Worst ]

KOREANISCHES GEBRATENE MANDU
KOREAN FRIED DUMPLING 6PCS

8.Rind 7.9
beef | M 1 217 HIY 25

9.Kimchi 6.9
BERWNT EXEE Y







1l e Lil

EINTOPF MIT EINE SCHUSSEL REIS
KOREAN STEW SERVED WITH A BOWL OF RICE

21. Kimchi Jjigae | 15,9
Kimchi Eintopf mit Schweinefleisch
Kimchi stew with pork
PREINLIR ¢ A7

22. Doenjang Jjigae 159
Sojabohnenpaste Eintopf mit Schwainefleisch
Fermented soybean paste stew with pork
o BRI N

23. Bulgogi Jjigae 159
Rindflgisch Eintopf mit Tofu und Sulikartoffel-Nudeln
Beef stew with tofu and sweel potato noodles
S W27 W

24, Sundubu Jjigae | 16,9
Wiirziger Tofu-Eintopf mit Meeresfrichten, Ei und Gomdse
Spley tofu Stew with seafood, egg. and vegelables
L= sl el R

DEOPBAP a0q
VERSCHIEDENE BELAGE AUF REIS
A BOWL OF RICE TOPPED WITH DIFFERENT TOPPINGS.

25. Gebratene Tintenfische | 15,9
Stir-fried squid
LI /2 H0f 17

26. Schweinebauchfleisch | 159

Stir-fried pork belly
DAmAEIdOE W

27. Bulgogi, marinierten Rindfleisch mit Eiern und Gemiise 15,9
Stir-fried beef with egg and vegelables
M/ BT WA

JAJANGMYEON 0
WEIIEHHU_DELH MIT SCHWARZE BOHNEN SOSSE MIT
WIEDEHEGE”BE
"M'EEI' meamm mmm
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40. Bulgogi Cheese Noodle | = % 149
Gebratenes Nudeln mit Rindfleisch und Mozzareiia
Stir-fried noodies with beef and cheese
s E =Y

41. Japchae 149
Slir-firod boef, vegetables and sweal potato noodles '
oI S

42. Bibim Japchae T
Japehao mil scharfe Sofie 15,9
Japchae with spicy sauce
AR fHI

Bokkeumbap  **°
KOREANISCHER GEBRATENER REIS
KOREAN FRIED RICE

— 60. Kimchi & Schinken
Kimchi & Ham
WEREME ) A

1. Bulgogi & Gemise

Bulgog! & Vegetables
R 2|

. __ BOKKEUM e
KOREANISCH GEBRATENE GERICHTE MIT EINE REIS
KOREAN STIR-FRIED DISHES WITH A BOWL OF RICE
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KOREANISCHES BARBECUE /| KOREAN BBQ

(MIT VORSPEISE AND 2 PORTIDNEN REIS)
WITH APPETIZER AND 2 BOWLS OF RICE

201. Bulnag 43
Rindfloisch und Moscardini
Beef and Octopus
STl 1 1S

202. Bulgogi 42

Rindfleisch, Gamuse und Sullhariofel-Nudeln
Beel, vegetables and sweal potato noodies
Bpg 0 ML

203. Daeji Bulgogi 40
Scharf mariniertes Schweinebauchfleisch
Spicy marinated pork
EREms2g =20

204. Osam Bulgogi 43
leicht scharf mariniertes Schweinebauchfleisch, Meoresfruchte und
Gemuse
Slightly spiced marinated pork belly, seafood and vegetables
sEmEnim I giE

205. Haemul Grill 43
Moscardini, Calamari und Garnelen
mhpugup_ﬂndm
R HELD

206. Gemischte Grill 43

Schweinebavchfleisch, Rindfleisch und Meeresfriichie - leicht scharf
Pork belly, beef and seafood - slightty spicy
Zams | E 70|




ALKOHOLFREIES GETRANKE
ALCOHOL-FREE DRINKS

Stilles Wasser / Still water 250mi . 29

Stilles Wasser | Still water 750ml 7.5

Sprudel Wasser/Sparkling waler 250mi 29

Sprudel Wasser/Sparkling water 750ml 7.5 ! ¥
Fanta 3soml 3.2 T
Cola 330m 32 @Dy
Sprite 33oml 32 £?
Spezi 330ml 32 . &
Apfelschorle | Apple spritzer . 330ml 35 2 ‘-{_ '_.".'..-:‘:"
Bitter Lemon 330ml 35

KOREAN SOFT DRINKS
Aleo Vera 260ml 3,5
Birnensaft | Pear juice 238Bml 38
Traubensaft / Grape juice 23Bml 3.8
Reis Limonade 250ml 39
Welches grape soda 3assm 39
Coco Palm While Yogurl 340ml 4.2
Coco Palm Peach Pink 340mi 4,2
TEEI/TEA

Mais / Corn a9

Grin 39

Ingwer 3.9

Jasmin 3.9

Ginseng 39

ALKOHOL
ALCOHOL

Bier | Beer 500ml 39

Alkoholfreies Bier | Alcohol-free beer 500ml 39

Hefeweizen /| Wheat beer 500m 4.5

Radler 500ml 4,5

Koreanisches Bier | Korean beer 330ml 35

Soju Original Jinro  1u% se FL. 8.5

Soju Apple Mango 10wk FL. 9.5

Soju peach P FL. 9.5

Soju Grape 16 b FL. 9.5

Makgeolli Original g, - FL. 12



ALLERGEN&ZUSATZSTOFFE

Nr.1-8,D Nr. 22 -F Nrd44-3,F K
Nr.2-8,D Nr.23-F, K Nr. 45-3.F. K
Nr.3-1,2,C Nr.24-D,F K Nr 46-3,F K
Nr.4-2,FK,C Nr.25-8,F K, Nr51-K
Nr.5-1,2,3,E ° Nr.26-8 FK Nr.52-K
Nr.6-D Nr.27-8.F K Nr53-K
Nr.7-F Nr. 2B-F Nr. 54 - K
Nr.B-F Nr.29-2.F. G Nr.55-K
Nr.8-8,C F K Nr.30-8 F Nr.56-K
Nr.10-8,C,F, K Nr.31-8 F K Nr. 57-K
Nr.11-8.C. F. K Nr.32-8B F K Nr. 100-F
Nr.12-8, N, K, F Nr.33-8.F K.N Nr. 101-F. K
Nr.13-3,A,C Nr.34-8 F K Nr 102-F. K. N
Nr.14-3,A,C Nr.356-8B.F K Nr. 103-8,D
Nr.15-3, A, C Nr.36-8 F K Nr. 201 -F, N, K
Nr.16-3,A, N Nr. 37-8,F K Nr. 202-F, K
N 17-F K Nr.38-8 . F K Nr. 203 -F, K
Nr.18-A F, K Nr.30-8 F K Nr. 204-F, K
Nr19-A F, K. N Nr.40-2,8,F. K, G Nr. 205-F, K
Nr.20-F K Nr.41-A,F K Nr. 206 -F, K, N
Nr21:-D,F Nr.42-2 A, G,N Nr. 207 -F, K, N
Nr.43-A, B, F.K,N

ALLERGENKENNZEICHNUNG:

Folgende 14 Allergene sind kennzeichnungspflichtig:

A. Glutenhaltiges Getreide, namentlich zu nennen: Weizen Roggen, Gerste,
Hafer, Dinkel, Kamut und daraus hergestelite Erzeugnisse

B. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D. Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

E. Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F. Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse

G. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auch Laklose)

H. Schalenfrichte, namentlich zu nennen: Mandeln, Haselnusse, Walnusse,
Kaschun- niisse, Pecanusse, Paranusse,

Pistazian, Macademia- und Queenslandnissea und daraus gawonnane Erzeugnisse
I. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

J. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

K. Sesam und daraus gewonnene Erzeugnisse

L. Schwefeldioxid und Sulfite (Trockenfruchte, Wein) ab 10 mg/kg od. Itr.

M. Lupinen und daraus gewonnena Erzeugnisse

N. Weichtiere (Schnecken, Muscheln und daraus gewonnene Erzeugnisse

ZUSATZSTOFFE:

Diese 14 Zusatzstoffgruppen missen in den Speisekarten wie folgt angegeben werden.
1. mit Farbstoff

2. mit Milcheiwaill

3. mil Konservierungsstoff

4. koffeinhaltig

5. mit Antioxodationsmittel

€. chininhaltig

7. mit Geschmacksverstarker

B. mit SGBungsmittel

9. geschwefelt

10. enthalt eine Phenylalaninquelle
11. geschwarzl

12. gewachst

13. mit Phosphat

14, mit Taurin
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